Les Boissons

Apéritifs et Alcools

Apéritif Maison...........ccceeevveeiienenen, 5,50€
Kir a la fraise des bois ou aux pétales de rose

Pastis 51, Arack 2¢l.........cccoeveeennen.ne. 4,00€
Martini, Masala, Porto, Suze 4cl ......... 4,00€
Kir, Communard 10cl............cccoeenee.n. 4,00€
Tomate, Mauresque, Perroquet 2cl .....4,00€
Whisky Ballantine’s 5cl....................... 5,00€
Chivas Regal 12 ans 5c¢l...................... 9,00€
Whisky Jack Daniel’s 5cl..................... 7,00€

Whisky Japonais - Matsui, 8ans 5cl ..15,00€
Rhum Venezuelien

Santa Terresa 1796 5c¢l .................... 15,00€
Bieres

PRESSION Heineken Affligen
25C e, 4,00€.............. 4,50€
50C! e 7,00€.............. 8,00€
25¢cl +sirop....c.ocue... 4,00€.............. 4,50€
50cl + sirop................ 7,00€.............. 8,00€
Picon 25¢cl.................. 500€.............. 5,50€
Picon 1,50L............... 19,00¢€........... 24,50€
Girafe 3,5L ... 44,00€........... 55,00€
Monaco 25cl, panaché 25cl................ 4,00€
Desperados 33cl.......ccccoeeveveverinnnne. 5,00€
Edelweiss blanche 33cl...................... 5,00€
Vedett IPA ambrée 33cl...................... 5,00€
Chouffe blonde 33cl .....cccvvveveneennne. 5,00€
Découvrez nos bieres du mois............ 6,00€
Digestifs

Get 27, Get 31, Verveine, Calvados, Cognac,
Poire Williams, Marc de bourgogne,
LimoncelloGin, Vodka,

Rhum Havana Club3 ans.................... 7,00€
Chartreuse «jaune / verte»,

Rhum Havana «Especial» ................... 8,50€
Rhum «Pacto Navio»/«Diplomatico» .11,00€
Irish Coffee .....cooovevoieeiieieeeee, 11,00€

Boissons chaudes

Expresso Folliet...........ccocoeeeeeneennnn. 2,00€
Décaféiné expresso........cccceeveveeene. 2,20€
Café créme, café oriental ................... 2,40€
Cappuccino, chocolat ........................ 3,50€

Thé, Verveine, Thé noir, Thé Menthe....3,00€

Soda et softs
Coca, Coca Zéro, Badoit rouge,

Oasis Tropical 33cl......c..cceeveeenenneen. 4,00€
Orangina, Schweppes, Schweppes Agrum,
Dabiolo, Limonade 25cl ..................... 4,00€
Sirop al'eau 25¢l......coeveeveiiiinn, 2,50€
Badoit, Evian 75¢Cl........cccceevvviriiennnnn. 6,00€
Collection Alain Milliat

Jus artisanaux 20¢l ........ccccceeeeeennnee. 5,00€
Abricot

Tomate

Pomme Cox’s

Fraise alain :miu_igt

Pétillant citron vert glacée 010
La suggestion du moment

Cidre BIO fermier 10cl..........ccouvee...... 7,00€
Cuvée juliette

Cocktails Maison
MOJITO ..o 11,00€

Rhum Havana Club 3 ans, sucre de canne, menthe
fraiche, eau gazeuse, citron vert

CANCHA ..., 11,00€
Rhum spécial Havana, citron vert, miel, eau gazeuse
PINACOLADA ........coeeeeeeeeee 11,00€
Rhum Havana Club 3 ans, créme de coco, ananas
CAIPIROSKA.......ooeeeeeeeee 11,00€
Vodka Wyborowa, citron vert, sucre

CAIPIRINHA ......ooeiiieeeeeee 11,00€
Cachaca Ypioca, citron vert, sucre

FROZEN MARTINI ......ccoevviieriennne. 11,00€
Vodka Wyborowa, sucre, jus de citron
DAIQUIRL....c.eveeiieiieieeceeeee e 11,00€
Rhum Havana Club 3 ans, sucre, jus de citron
AMERICANO........coeoevierierieirne, 11,00€
Martini Rouge, Campari

GET PERRIER ......cooorvverrrcenennes 11,00€
Get 27

SPRITZ w.vvooooeveeeeveeeeenes 11,00€
Apérol

Limocello

St germain

Apple (sirop de cannelle / cidre BIO fermier)

ROYAL (au champagne) ................... 15,00€

Cocktdails Sans Alcool

Virgin Cocktail ..........c.ccoeeveieierennn, 8,50€
Jus de mangue, ananas, passion, creme de coco
Virgin Mojito .......ooeeveenerieniirienee 8,50€

Sucre de canne, menthe fraiche, limonade, citron vert

Tel. 0478 4911 19

Infos et Réservation en ligne sur :
info@maisongrandlarge.fr
www.maisongrandlarge.fr

Suivez toutes nos actualités sur Facebook :
www.facebook.com/restaurant.augrandlarge

La maison Grand Large

a sélectionné pour vous une glace artisanale
fabriquée par un « Maitre Artisan Glacier »
situé au coeur des Alpes.

C'est grGce a une sélection rigoureuse
des matieres premieres les plus nobles
que Glaces des Alpes
vVOUs propose des produits de référence.

Nous organisons sur mesure tous
vos évenements professionnels et
familiaux de 15 a 300 personnes

dans 5 espaces différents tout le
long de I'année.

(GLACES s ALPES

MATTRE ARTISAN GLACIER

Labus d’alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération. Prix nets - service compris.
Suggestions de présentation - Photos non contractuelles - Photos Glaces des Alpes, reproduction interdite

MAISON GRAND LARGE
GLACIER ARTISANAL
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MATTRE ARTISAN GLACIER

CARTE DES GLACES
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Les Classiques

Banana Split
1 b. vanille, 1 b. chocolat, 1 b. fraise, banane fruit, sauce chocolat, chantilly

Poire Belle-Hélene
3 b. vanille, poire au sirop, sauce chocolat, chantilly

Péche Melba

3 b. vanille, péche au sirop, coulis de fruits rouges, chantilly

Dame Blanche

3 b. vanille, sauce chocolat, chantilly

Café Liégeois

1 b. vanille, 2 b. café, café expresso, chantilly

Chocolat Liégeois
1 b. vanille, 2 b. chocolat, sauce chocolat, chantilly

Les Alcoolisées

Coupe des Alpes

2 b. Chartreuse, Chartreuse
Royal Poire

2 b. poire, eau de vie de poire
Banquise

2 b. menthe chocolat, Get 27
Vigneron

2 b. cassis, Marc de Bourgogne

Colonel
2 b. citron, Vodka

Composez votre Coupe

T IDOUIR ettt ettt et 4,00 €
2 IDOUIES e ettt ettt 7,00 €
BUIOOUIES ettt ettt 8,50 €

SURPRIEMENT & oo 1,00 € / ingrédient
(chantilly maison, sauce chocolat Valrhona, caramel maison, coulis de fruits, amandes,
banane, poire, péche)

Supplément ;... e 2,00 € / ingrédient

(cocohuefes caramélisées, graines de tournesol caramélisées, sésames caramélisés)

Nos glaces

' Amarena
Avec morceaux de demi-cerise
amarenata et marbrage au sirop
de cerise.

' Banoffee
«So British & So delicious !» Comme un
gateau ! Une glace banane, des brisures
de spéculoos, copeaux de chocolat au
lait et un marbrage caramel a la creme.

7 Barbe a papa
Glace au véritable gout de barbe a papa
4" |égérement parfumée a la noix de coco.

1)
' Barre choco nut's
A la pate de noisette, amande, copeaux
de chocolat au lait et marbrage chocolat
noisette.

N
' Bimbo
Vanille marbrée caramel avec bonbons
multicolores au chocolat.

r_ 1 Bulgare fraise

ﬁd Retrouvez notre glace bulgare
agrémentée  de ses morceaux de
fraises semi-confites et son marbrage.

Café

Glace café 100% Arabica
aux ardmes fins sans amertume.

' Caramel beurre salé

Au caramel, au beurre et au sel
de Guérande.

Chartreuse®

Liqueur Chartreuse®.

Sous sa belle robe verte intense,
retrouvez ses incroyables

notes herbacées et épicées.

Chévre
£ Elaborée a partir de bliches entiéres
Sainte Maure Soignon affinées a point.

Chocolat

Glace au chocolat noir intense, au cacao
et coeur de Guanaja 80% de la maison
Valrhona®.

T‘"’F Chocolat blanc

i Au chocolat blanc Iégérement vanillé
avec copeaux de chocolat blanc.

% Cookies nut's

-ﬁ, Ala noisette et vanille Bourbon avec
morceaux de biscuits, éclats de
noisettes, pépites de chocolat,
éclats d'amandes caramélisées.

' Feve de Tonka
Glace a l'infusion de féve de Tonka
révélant un goQt envodtant et intense
de vanille et amande amere.

artisanales

' Glace aux éclats de Daim®
% Glace panna légérement vanillée aux
véritables éclats de Daim® avec

marbrage caramel.

Marron morceaux

Glace marron a la créme et pate de
marrons parfumées a la vanille Bourbon
de Madagascar et ses brisures de
marrons glacés Imbert®.

' Menthe chocolat

Glace a la menthe avec ses inclusions
de copeaux de chocolat noir 61%.

Miel pignons
Au miel de lavande avec inclusions

de pignons de pin grillés.

Moutarde a I'ancienne

A la moutarde a I'ancienne
de la maison Fallot®

Noisette aux éclats
caramélisés

Glace noisette avec ses notes de fruits
torréfiés et ses éclats de noisettes
caramélisés.

- ¥ Nougat

%7 Glace & la créme de nougat de
Montélimar de la maison Chabert
et Guillot® avec éclats de nougat et
amandes grillées.

Pistache

A la pate de pistache de Sicile
avec éclats de pistaches.

"+>.! Rhum raisin

= Au rhum Saint-James® avec raisins

s Golden Choice avec macération maison
de plusieurs jours.

w Stracciatella

Glace aux notes lactées légérement
parfumee caramel et vanille agrémentée
de ses brisures de chocolat noir.

' Vanille

Glace aux ceufs, a la vanille Bourbon
de Madagascar et beurre d’Echiré.

. .
Vanille macadamia

Glace vanille Bourbon marbrée d'une
sauce caramel et ses brisures de noix
de macadamia caramélisées.

.
' Verveine
Glace aux saveurs discretes de verveine
infusée maison relevée de zestes
de citron.

Nos sorbets plein fruit

Abricot romarin Citron basilic Mangue
Sorbet aux abricots des Savoureux mariage du Mangue Alphonso
Monts et Coteaux du citron et Totapuri.
Lyonnais délicatement et de la feuille de basilic. 45% de fruits
parfumé a I'eau florale 27% de fruits Melon
de romarin. z .
59% de fruits m glementme Melon Charentais.
orse 49% de fruits
] Ananas La clémentine IGP Corse .
Ananas du Costa Rica. est 'unique clémentine Passion
59% de fruits Francaise. Son jus bien Fruit de la passion.
orangé et son godt acidulé 42% de fruits
carOtte orange régaleront vos papilles. A A
’ g pap! P h d
glngem re 60% de fruits ‘eche de vigne
Mélange étonnant Péche de vigne vallée du
de carotte, orange et ' Coco Rhone.
gingembre, agréable et & Sorbet au lait de coco de 58% de fruits
lein de vitalité. 5 I'océan Indien.
E . 58% de fruits ! > f FI?Oll\'Ne” dos
assIs . oire Williams de Savoie.
Cassis noir de Bourgogne. FFI'alge 54% de fruits
49% de fruits raise Sengana. . .
Ceri 62% de fruits ylna' ll'e '
erise . inaigre balsamique
Cerise (griotte). | Fl'am_bOIse
65% de fruits Framboise.
52% de fruits
Citron Litchi
Citron de Sicile. Litchi.

29% de fruits

53% de fruits

A

-
j

Les Tendances

Québécoise
1 b. caramel beurre salé, 1 b. vanille, 1 b. cookies nut's, cacahuétes caraméli- i
sées, chantilly

Brésilienne

2 b. rhum-raisin, 1 b. vanille, banane fruit, chantilly

Ameéricaine

1 b. cookies nut's, 1 b. vanille macadamia, 1 b. noisettes aux éclats

caramélisés, amandes grillées, coulis de caramel, chantilly

Coupe Syrienne

1 b. pistache, 1 b. abricot romarin, 1 b. melon, amandes grillées, chantilly

Montélimar

1b. nougat, 1 b. noisettes aux éclats caramélisés, 1 b. caramel beurre salé,
coulis de caramel, chantilly

Adam et Eve

1 b. framboise, 1 b. verveine, 1 b. litchi, coulis de fruits, chantilly

Gourmande
1 b. barre choco nut's, 1 b. straciatella, 1 b. feve de tonka, chantilly

Renversante
1 b. féve de tonka, 1 b. caramel beurre salé, 1 b. miel pignons, coulis de caramel,
chantilly

Iceberg
3 b. menthe chocolat, coulis de chocolat, chantilly

Bounti

2 b. noix de coco, 1 b. chocolat, coulis de chocolat, chantilly
Tropicale

1 b. litchi, 1 b. mangue, 1 b. ananas, coulis de fruits, chantilly
Marronnier

1 b. vanille, 1 b. marron, 1 b. caramel au beurre salé, coulis de caramel,
chantilly

Provencale

1 b. citron basilic, 1 b. melon, 1 b. péche de vigne, coulis de fruits, chantilly
Forét Noire

1 b. chocolat, 1 b. cerise, 1 b. amarena, coulis de chocolat, chantilly
Douceur

1 b. verveine, 1 b. ananas, 1 b. fraise, coulis de fruits, chantilly

Fraicheur
1 b. carotte orange gimgembre, 1 b. abricot romarin, 1 b. clémentine corse,
coulis de fruits, chantilly

Banoffee
1 b. banoffee, 1 b. chocolat blanc, 1 b. éclats de Daim®, banane morceaux,
chantilly

La Coupe Maison Grand Large
1 b. passion, 1 b. poire, 1 b. framboise,
1b. bulgare fraise, 1 b. ananas,
coulis de fruits, chantilly
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